Concours du beurre fermier non salé av lait cru

Fiche d’inscription 2021

Demander une copie de la carte CTI

Exploitation et Agriculteurs

Nom de
I'exploitation

Nom + Prénom

Date de naissance

WINI= W IN =

Adresse : Rue, N°

Code postal

Localité

N° TVA
(Numéro
d’entreprise)

—_

N

Tél. - n° de GSM

Adresse courriel

Responsable(s) du beurre

1.

, 2.
Nom + Prenom

Date de naissance




Superficie

Agriculteur depuis
quand?
Reprise/Création/
Association/...

Surface Agricole
Utile (SAU)

Superficie en prairie

Avutres cultures?
(+ superficie)

Cheptel

Nombre de bétes au
total et détail
par race

Nombre de vaches
traites (avec détail
par race)

Nombre de taureaux

Nombre de génisses
et de génisses de
remplacement

Génisses:
Génisses de remplacement:

Nombre de veaux




Alimentation

Période de pature

De.covvvennn.. Ao,

Alimentation en fonction des saisons

Fourrage automne

Fourrage enrubanné/description:

Paille

Compléments (céréales/dréche/lin/minéraux
vitaminés,...) Composition de la rafion:

Silos (herbe/mais/pulpe/...):

Fourrage hiver

Fourrage enrubanné/description:

Paille

Compléments (céréales/dreche/lin/minéraux
vitaminés,...). Composition de la ration:

Fourrage printemps

Fourrage enrubanné/description:

Paille

Compléments (céréales/dréche/lin/minéraux
vitaminés,...).
Composition de la ration:

Silos (herbe/mais/pulpe,...):




Fourrage été

Fourrage enrubanné/description:

Paille

Compléments (céréales/dréche/lin/minéraux
vitaminés/...). Composition de la ration:

Fourrage (si autre
période)

Fourrage enrubanné/description:

Paille

Compléments (céréales/dréche/lin/minéraux
vitaminés/...).
Composition de la ration:

Silos (herbe/mais/pulpe,...):




Santé du troupeau

Statut sanitaire du
froupeau

IBR/Tuberculose,...

Statut mammaire

Bien-étre animal

Nombre de m? par vache, brosses, etc.

Lait
Quantité lait
produit/an
Quantité lait Beurre/yaourt/etc.

tfransformé/an

Salle de traite

Epi/carrousel/au champ

Beurre

Nombre de jours de
maturation de la
creme

Lieu de maturation

Type de baratte
(bois, inox, etc.) +
marque




Temps de barattage

Quantité de beurre
par baratte ?

Malaxage
Oui - Non
Durée de malaxage
Nombre de lavages
Ad.j‘onchon d eauv Oui - Non
tiede en hiver
Adjonction d’eau Oui - Non

glacée en été

Mise en motte
(moule en bois,
plaquettes, etc.)

Emballeuse
automatique

Oui (+ marque) - Non

TYPE DE BEURRE

POIDS

PRIXTVAC

JE SOUSSIGNE (€)1t
m'engage a participer au Concours du "beurre fermier non salé au lait cru”,

edition 2021.

Je m’engage a mettre & la disposition des organisateurs, une quantité de
produits suffisante pour I'épreuve de dégustation du jury professionnel et, en
cas de participation a la finale, une quantité de produits supplémentaire pour

la présentation au public (cfr Art. 9 du Reglement).

Je m’engage également a étre présent(e), ou a me faire représenter, si mon

produit venait a participer a la finale.

Date et Signature:




