VIANDE AUX CHICONS A L

par Carole EQUETER
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Ingrédients:

_ 1 kg de chicons
(pleine terre)

_ 250 g de lardons fumés
(facultatif)

_ 33 ¢l de biere

- du liant instantané
pour sauce

_ 5 cuilléres a soupe de
paprika

- sel, poivre

sulte de la recette

Retgouvez les producteurs du Hainaut et leurs meilleurs
produits de bouche sur www.hainaut-terredegouts.be et sur G
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